
 

                                  

 

 

 

 

 

平成 26 年 1月 7 日 

 

      ＜ オープン５周年記念企画：第 1 弾！＞ 
 

老舗料亭で味わう『ずわい蟹づくしプラン』      

「ホテルリソルトリニティ金沢」で 2/28 まで。旬の味覚ブランドずわい蟹を 
  

 

 ホテルや旅館、ゴルフ場等の運営＆運営受託を通して、リゾートの再生・活性化を

推進するリゾートソリューション株式会社（略称・リソル、東京都新宿区、多賀道正

社長）が全国で運営する“くつろぎ”のホテルチェーン『ホテルリソル』のひとつ「ホ

テルリソルトリニティ金沢」では、オープン 5 周年記念の第１弾として 2014 年 2 月

28 日までの期間、１泊２食付の特別宿泊企画『ずわい蟹づくし！老舗料亭で味わう冬

の金沢１泊２食プラン』を開催中です。 

 

「ホテルリソルトリニティ金沢」の所在地は、JR「金沢駅」より車で約２分。金沢の

台所として、また観光スポットとしても知られる近江町市場近くという立地で、金沢

城公園や兼六園をはじめとする周辺観光はもちろん、ビジネスの拠点としても便利な

ロケーションにあります。 

 夕食に金沢のブランドずわい蟹（加能蟹）の会席料理（下記参照）が味わえる料亭

はホテル提携の「加賀料理 秋月」（金沢市森山町）。金沢の人気観光スポット「ひが

し茶屋」のそばに立地し、料亭までは往復の無料送迎バス（ホテル発 18:30 予定）も

ご用意。また、朝食はホテル１階のレストラン「イルキャンティ」にて和洋バイキン

グをご用意しております。どうぞこの機会に、お早めにご予約ください。 

 料金は利用する部屋タイプや人数、曜日等によって若干異なります。ご予約はご宿

泊日の 3日前までに。1室 2〜3名様よりお申し込みください。 

 詳しくは「ホテルリソルトリニティ金沢」にお問い合わせください。 

 

＜ホテルリソルトリニティ金沢「ずわい蟹づくし１泊２食プラン」概要＞ 

■期   間：2013 年 12 月 1 日〜2014 年 2 月 28 日 

■プラン内容：「ホテルリソルトリニティ金沢」は 2014 年 1 月でオープン 5周年を 

 迎えますが、これを記念した特別プラン第一弾です。 

 「１泊＋夕食（会席料理）＋朝食（バイキング）」プランで、ご夕食はホテル提携の 

 料亭（「加賀料理 秋月」：料亭まで往復の無料送迎あり）にてお召し上がりいただ 

 きます。どうぞこの冬は、北陸の旬の味覚と歴史と伝統の街「小京都・金沢」の情 

 緒をお楽しみください。 

■ご夕食お品書き：①付き出し、②焼き物＝焼き蟹、③揚げ物＝蟹甲羅揚げ、④鍋物 

 ＝蟹鍋、⑤酢の物＝加能蟹一杯、⑥ごはん・香の物、⑦季節のフルーツ 

 

※ご予約・お問合せは 

＝TEL.０７６（２２１）９２６９ 「ホテルリソルトリニティ金沢」まで 



 

 
          ▲「ずわい蟹づくし」夕食イメージ 
 

 
             ▲冬の金沢「兼六園」 
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